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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Kukuruzni skrob
Barcode 8606105499019
Organolepticka svojstva Fini prah, bez mirisa, bele do svetlo Zute boje,svojstvenog ukusa.
Lako apsorbuje strane mirise.
Hemijski sastav Kukuruzni skrob je ugljeni hidrat , polimer molekula D — glukoze [(CeH10Os)n]-

Dobijen je u procesu mokre prerade kukuruza.

2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )

Vlaga (%) max 14 Ml.21a/ SRPS EN ISO 1666
Ukupni protein (%) max 0,4 MI.22 / SRPS EN ISO 3188
Pepeo (%) max 0,1 MI.23 / SRPS EN ISO 3593
Sadrzaj masti (%) max 0,1 MI.25 / SRPS EN ISO 3947
Slobodan SO (mg/kg) max 10 MI.26 /ISO 5379-Acidimetrijski
pH-vrednost (20% suspenzija) 45-6,8 '\P/ltl)tiiélloigt?uilz

Sadrzaj teskih metala Eksterno ispitivanje
Olovo(mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 0,05 SRPS EN 15763-ICP/MS
Ziva (mg/kg) max 0,01 SRPS EN 15763-ICP/MS

Sadrzaj mikotoksina Eksterno ispitivanje

Aflatoksin (B1+G1+B2+G2) (ug/kg) max 4 VM/MET 913-LC/MS/MS
Aflatoksin B1 (ng/kg) max 2 VM/MET 913-LC/MS/MS
Zearalenon (pg/kg) max 75 VM/MET 913-LC/MS/MS
Ohratoksin A (ng/kg) max 3 VM/MET 913-LC/MS/MS
Fumonizini (B1+B2) (ug/kg) max 1000 VM/MET 913-LC/MS/MS
Suma T-2 i HT-2 (ug/kg) max 20 VM/MET 913-LC/MS/MS

Mikrobiolo$ki kriterijumi Eksterno ispitivanje
Plesni (CFU/qg) max 100 SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 10000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1

Salmonella spp (/259) odsustvo lzuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-

1:2017/A1:2020

3. Zakonskaregulativa

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03 i 4/04
3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. glasnik RS br. 53/2018

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br. 41/09i 17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/101 62/18

3.5 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za zZivotinje, Sl. glasnik RS
br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.6 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/24, 90/24 i 47/2025 i
61/2025

3.7 Pravilnik o deklarisanju, oznac¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/2261/2024

3.8 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS br. 41/09

3.9 Vodi¢ za primenu mikrobioloskih kriterijuma za hranu (IZJZ, prvo izdanje jun 2011), poglavije IV

3.10 Regulation (EU) 2023/915 — o maksimalnim nivoima kontaminenata u hrani

3.11 Regulation (EU) 1169/2011 — o informisanju potro$aca o hrani

3.12 Regulation (EC) 178/2002 — o opstim principima i zahtevima zakonodavstva o hrani

3.13 Regulation (EC) 852/2004 — o higijeni hrane

3.14 Regulation (EU) 10/2011 — o materijalima i predmetima od plastike u kontaktu sa hranom
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4. Pakovanje / ambalaza
Papirne, viSeslojne ventil vreée (25kg); Big-Bag vrece (500 kg, 800 kg, 1000kg)

5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna€avaniju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20,
17/22, 23/22, 30/22 i 61/2024

6. Uslovi skladistenja/ transporta

Upakovan: Cuvati u suvim, &istim i dobro provetrenim prostorijama, pri relativnoj vlaznosti vazduha do 70% i ambijetalnoj
temperaturi, na paletama koje su fizi¢ki odvojene od zidova i hemikalija. Ne skladistiti u blizini materijala sa izrazenim mirisima.
Rinfuz: U odgovaraju¢im silosima, koji omogucavaju zastitu od kontaminacije i vlage, sa redovnim higijenskim nadzorom.
Transport: U zatvorenim, Cistim i suvim prevoznim sredstvima, bez prisustva neprehrambenih materijala i uz obaveznu zastitu
od vlage, kontaminacije i mirisa.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena

Prehrambena industrija

Funkcija kukuruznog skroba u prehrambenim proizvodima je sledec¢a: zgusnjivac, vezivno sredstvo, nosilac teksture,
stabilizator hrane. Upotrebljava se u proizvodnji pudinga, supa, preliva za salate, pekarskih proizvoda, razliitih slatkisa,
mesnih preradevina.

Farmaceutska industrija

Kukuruzni skrob upotrebljava se za fermentacione podloge i tabletiranje.

Hrana za Zivotinje

Kukuruzni skrob upotrebljava se u pripremi hrane za Zivotinje.

9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Koriséen kao sastojak K : °
ontaminacija
Da/Ne Da/Ne
Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu

(jastog,$kampe,rakovi,skoljke) Ne Ne
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu (ukljucujuci

laktozu) Ne Ne
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju u svom

sastavu (*) Ne Ne
Sumpor dioksid i sulfiti ( **) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu,raz,jeCam,pirina¢,ovas,kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)S0: je sastojak vode za kvasenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg propisanu
za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/22, 61/2024 i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status

Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.
11.HALAL status

Halal sertifikat

12.KOSHER status

Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Milena Milicevi¢ Jarmila Jona$

Potpis
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Pancevo
Stranalod 1

1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Kukuruzni skrob
Barcode 8606105499019
Organolepticka svojstva Fini prah, bez mirisa, bele do svetlo Zute boje, svojstvenog ukusa.

Lako apsorbuje strane mirise.

Hemijski sastav Kukuruzni skrob je ugljeni hidrat sintetizovan u biljkama polimerizacijom
molekula D — glukoze [(CeH1005)n] koji su medusobno povezani (1,4) i (1,6)
glukozidnim vezama. Dobijen je u procesu mokre prerade kukuruza.

2. Fizicko — hemijske karakteristike

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Vlaga (%) max 14 Ml.21a/ SRPS EN ISO 1666
Ukupni protein (%) max 0,4 MI.22 / SRPS EN ISO 3188
Pepeo (%) max 0,1 MI.23 / SRPS EN ISO 3593
pH-vrednost (20% suspenzija) 50-7,0 'F\,Acl)é?‘éllosr:]:f: i-jgﬁi-
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje

Olovo(mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa sledeéim propisima:
3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03 i
4/04
3.2 Zakon o hemikalijama, Sl. glasnik RS br. 36/09, 88/10, 92/11, 93/12 i 25/15
3.3 Zakon o bezbednosti i zdravlju na radu, Sl. glasnik RS br. 101/2005i 91/2015
3.4 Pravilnik o ambalazi i ambalaznom otpadu, Sl. glasnik RS br. 88/2019
3.5 Zakon o zastiti potroSaca, Sl. glasnik RS br. 88/2021
3.6 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/2024 i 90/2024
4. Pakovanje / ambalaza
Papirne, viSeslojne ventil vrece(25kg); Big-Bag vrece ( 500 kg, 800kg, 1000kg), rinfuz
Ambalaza je izradena od materijala pogodnih za kontakt sa hranom u skladu sa Uredbom (EU) 10/2011.
5. Oznacavanje / deklarisanje
Deklaracija koja sadrzi:
- haziv proizvoda,
- naziv i sedi$te proizvodaca,
- heto masu u kilogramima,
- serija- Lot
- rok trajanja
- uslovi skladistenja.
- Proizvod nije namenjen za prehrambenu ili farmaceutsku upotrebu
6. Uslovi skladistenja / transporta
Upakovan: Cuvati u suvim, &istim i dobro provetrenim prostorijama, na ambijentalnoj temperaturi i relativnoj viaznosti do
70%, udaljeno od hemikalija i materijala sa izrazenim mirisima.
Rinfuz: Silosi pod sanitarnim nadzorom.
Transport: Zatvorena, Cista prevozna sredstva zasti¢ena od vlage i kontaminacije.
7. Rok trajanja
Dve godine
8. Primena
Papirna i tekstilna industrija
-Kukuruzni skrob ima primenu u proizvodnji papira za poboljSavanje mehanickih osobina .
-Upotrebljava se i kao osnovna sirovina za proizvodnju lepka za valovitu lepenku.
-Koristi se u tekstilnoj industriji kao i u domacinstvu za Stirkanje.

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis

~ INDUSTRIJA SKROBA Jab
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1. Identifikacija proizvoda
Naziv proizvoda Pangel P
Barcode 8606105499330
Organolepticka svojstva Prah bele do svetlo Zute boje.
Hemijski sastav Termicki modifikovan (prezZeliran) kukuruzni skrob, pripada grupi hladno

rastvorljivih skrobova.
2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Ml.21a/ SRPS EN ISO
Viaga (%) max 10 1666
pH — vrednost (5% suspenzija) 55-8 MI.40 /1S 26-5e-

Potenciometrija

Viskozitet, Brabender viskograf Pt 100, 350 cmg,

7% pasta, 25°C (BU) 350-500  MI.39 — Interna metoda

Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 0,05  SRPS EN 15763-ICP/MS
Ziva (mg/kg) max 0,03  SRPS EN 15763-ICP/MS

Sadrzaj mikotoksina Eksterno ispitivanje

Aflatoksin (B1+G1+B2+G2) (ug/kg) max 4 VM/MET 913-LC/MS/MS
Aflatoksin B1 (ug/kg) max 2 VM/MET 913-LC/MS/MS
Zearalenon (ug/kg) max 75 VM/MET 913-LC/MS/MS
Ohratoksin A (ug/kg) max 3 VM/MET 913-LC/MS/MS
Fumonizini B1+B2 (ug/kg) max 1000 VM/MET 913-LC/MS/MS
Suma T-2 i HT-2 (ug/kg) max 20 VM/MET 913-LC/MS/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Plesni (CFU/qg) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/Q) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/Qg) max 10000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1
Izuzimajuci aneks D
SRPS EN ISO 6579-
1:2017/A1:2020

Salmonella spp (/259) odsustvo

3. Zakonskaregulativa

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, SI. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,
4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, SI. glasnik RS br. 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br. 41/09, 17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS
br. 72/10i 62/18

3.5 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje, Sl.
glasnik RS br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.6 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/2024, 90/2024,
47/2025i 61/2025

3.7 Vodi€ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma za hranu, prvo izdanje jun 2011, poglavije IV

3.8 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22,
23/22, 30/22 1 61/2024

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS br. 41/09

3.10. Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima,
predmetima opSte upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet, SI. glasnik RS br. 36/2018
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4. Pakovanje / ambalaza

Papirne viSeslojne ventil vrece (25kg)

Ambalaza je izradena od materijala pogodnih za kontakt sa hranom u skladu sa Uredbom (EU) br. 10/2011

5. Oznacavanje / deklarisanje

U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna€avaniju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20,
17/22, 23/22, 30/22 i i 61/2024.

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: U suvim, dobro provetrenim prostorijama, na paletama udaljenim od hemikalija i materijala sa specificnim
mirisima,zastiéen plasti¢nim folijama

Transport: Zatvorena prevozna sredstva.

7. Rok trajanja

Dve godine

8. Primena

Prehrambena industrija

Pangel se upotrebljava u proizvodnji hrane kao ugusc¢ival i sredstvo za vezivanje: instant pudinga (priprema sa hladnom
vodom), instant supa (priprema se sa zagrejanom vodom temperature 70-80°C), pekarskih kremova, $laga, u kiselim
umacima, ke€apima...

Farmaceutska industrija

Pangel nalazi primenu u procesu tabletiranja (bolja tvrdo¢a i kasnija dezintegracija).

9. Informacija o prisustvu alergena

Aleraenski sastoiak Koris¢en kao Potencijalna unakrsna
9 ) sastojak kontaminacija
Da/Ne Da/ Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- « s Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(ukljuCujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u

svom sastavu (*) Ne Ne
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu,raz,je€am,pirina¢,ovas,kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO0:2 je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi 10 mg/kg
u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, oznaCavanju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22,
23/22, 30/22, 61/2024 i Uredbom (EU) 1169/2011

10.GMO status
Proizvod dobijen iz nemodifikovane sirovine

11.HALAL status
Halal sertifikat

12.Kosher status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Ljubica Nedeljkovi¢ Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Pangel T

Barcode 8606105499088

Organolepticka svojstva Prah, bele do svetlo Zute boje.

Hemijski sastav Termicki modifikovan kukuruzni skrob, pripada grupi hladno rastvorljivih skrobova.

2. Fizi€ko — hemijske karakteristike

Metod ispitivanja
(Interno / Eksterno )
Vlaga (%) max 10 MI.21a/ SRPS EN ISO 1666
MI.40 / 1SI 26-5e-
Potenciometrija

350-500 MI.39 — Interna metoda

Naziv/jedinica Granice

pH — vrednost (5% suspenzija) 55-8

Viskozitet, Brabender viskograf Pt 100, 350 cmg,
7% pasta, 25°C (BU)

3. Zakonska regulativa
3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,
4/04

4. Pakovanje / ambalaza
Papirne viseslojne ventil vrec¢e (20 - 35 kg), Big-Bag vrece.

5. Oznacavanje / deklarisanje
Deklaracija sadrzi podatke:
- naziv proizvoda,
- naziv i sediste proizvodaca,
- neto masu u kilogramima,
- datum proizvodnje,
- serija — Lot,
- rok trajanja,
- uslovi skladistenja.

6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje: U suvim prostorijama
Transport: Zatvorena prevozna sredstva.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena
Papirnaindustrija
Pangel je osnovna komponenta u pripremi adheziva koji nalazi primenu u proizvodnji papira i kartona.

Vezivno sredstvo u livackoj industriji i u proizvodnji briketa
Pangel se uporebljava kao vezivo u smesi za jezgra i kalupe ,u procesima briketiranja ugljene prasine, drvene strugotine i
sli¢nih organskih otpadaka. Potpuno sagoreva.

Naftne buSotine
Pangel u mulju sprecava dilatacije, lepljenje blata za zid i sedimentaciju $ljunka pri vadenju busilice.

Flokulacija
Upotrebljava se u proizvodnji aluminijuma i obradi otpadnih voda (proces sedimentacije).

Flotacija
Pangel nalazi primenu u flotaciji bakra (proces bez natrijum hidroksida).

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Ljubica Nedeljkovi¢ Jarmila Jona$

Potpis

AD.IDUSTRIJA SKROBA ,Jabuka" PANCEVO;Skrobara Trg marsala Tita br. 65 P. Fah 85, Pangevo; Tel:013/2317-701;
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Industrija skroba
Jabuka d.o.o. SPECIFIKACIJA PROIZVODA Izdanje br 10/Datum:Mart 2025.
Pancevo KARTONIN

Stranalod 1

1. Identifikacija proizvoda
Naziv proizvoda Kartonin
Barcode 8606105499132
Organolepticka svojstva Prah, bele boje.

Hemijski sastav Polikomponentni adheziv na bazi kukuruznog skroba i hemijskih aditiva.

2. Fizicko — hemijske karakteristike
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Vlaga (%) 10-14 Ml.21a/ SRPS EN ISO 1666
pH (20% suspenzija) 10-12 MI.24/1SI 26-5e- Potenciometrijski
Pepeo (%) Max 10 MI.70/ SRPS EN ISO 3593
Temperatura zelatinizacije (°C) 60-65 MI.69 — Interna

Viskozitet po Stein Hall-u (sec.) (*) min 50  MI.68 — Stein Hall
(*)Za analizu se uzima lepak iz pripremnog tanka i meri viskozitet na 25 °C.

3. Zakonska regulativa

3.1 Zakon o hemikalijama, Sl. glasnik RS 36/09

3.2 Zakon o bezbednosti i zdravlju na radu, Sl. glasnik RS 101/05
3.3 Zakon o ambalazi i ambalaznom otpadu, SI. glasnik RS 88/2019
3.4 REACH regulativa (EC 1907/2006)

3.5 Zakon o zastiti potroS$aca, Sl. glasnik RS 88/2021

4. Pakovanje / ambalaza
Papirne viSeslojne vrece (25kg), Big-Bag vrec¢e(1000kg).

5. Oznacavanje / deklarisanje

Etiketa (deklaracija) koja sadrzi:

- naziv proizvoda,

- naziv i sediste proizvodaca,

- neto masu u kilogramima,

- datum proizvodnje , serija- Lot

- rok trajanja

- uslovi skladistenja

Dodati na deklaraciju:

¢ ,,Proizvod nije namenjen za ljudsku ishranu.”
6. Uslovi skladiStenja / transporta
Skladistenje: U suvim prostorijama
Transport: Zatvorena prevozna sredstva.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena

Kartonin je proizvod koji se koristi isklju€ivo za tehnike svrhe. Upotrebljava se u proizvodnji adheziva za valovitu lepenku na
VAL i KASIR masinama. Kartonin se priprema u hladnoj vodi (na temperatuti oko 20° C ), uz me$anje (oko 1000 o/min.) u
trajanju od oko 30 minuta.

Odnos suva smeSa — voda je 1:3 a taj odnos se moze menjati shodno potrebama i uslovima proizvodnje.

9. Napomena: Proizvod nije dobijen iz GMO sirovina. Ne sadrzi alergene iz Aneksa Il Uredbe (EU) 1169/2011.

Izradio: Odobrio:
Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$
Potpis

Industrija skroba Jabuka d.0.0. Pancevo; Skrobara Trg marSala Tita br. 65 P. Fah 85, Pancevo; Tel:013/420-033;
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Glukozni sirup

Komercijalni naziv Bombonski sirup

Barcode 8606105499026

Organolepticka svojstva Viskozna, bezbojna do svetlo Zuta te€nost, neutralnog mirisa i slatkog ukusa.
Hemijski sastav Bombonski sirup pripada grupi glukoznih sirupa nastalih kiselinskom hidrolizom

kukuruznog skroba i predstavlja smeSu glukoze, maltoze i viih saharida.
2. Fizicko — hemijske karakteristike | mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) min 80 gé%?:;(l)rﬁztzji%l\litlaﬁserlz?gge_tablice)
DE vrednost 35-44 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (40% suspenzija) 45-55 MI.55 / ISI 26-5e-Potenciometrijski
SO, (mg/kg) <10 MI.54 /1SO 5379 - Acidimetrijski
Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 1 MI.57 / SRPS EN ISO 5809
Gustina (g/cm3) 1,420 VM-MET 1008-Piknometrija
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763- ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763- ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/Q) max 100 SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/25 Q) odsustvo Izuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, SI. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,
4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, SI. glasnik RS br. 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br. 41/09, 17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/10i62/18

3.5 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za zZivotinje, Sl. glasnik
RS br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.6 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/2024, 90/2024 i
47/2025

3.7 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/22

3.8 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS br. 41/09

3.9 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pice, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet, SI. glasnik RS br. 36/2018

3.10 Pravilnik o kvalitetu Sec¢era namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl. glasnik RS br. 88/2017

3.11 Vodi¢ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma za hranu, prvo izdanje, jun 2011, poglavlje IV

4. Pakovanje / ambalaza
PET ambalaza (25kg; 40kg; 280kg); Skladisni rezervoari-cisterne.

5. Oznacavanje / deklarisanje
Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22, 23/22,30/22
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6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje: Rinfuz; U ambijentalnim uslovima (15-28°C) u zatvorenim rezervoarima, od materijala koji je propisan za
upotrebu u prehrambenoj industriji, sa odu$kom i moguéno$cu grejanja na temperaturi oko 55 °C .
Upakovan;QOriginalna PET ambalaza.
Napomena: Tokom duzZeg skladiStenja i usled povisene temperature moze do¢i do promene boje; tamnjenja sirupa.
Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju¢ci, adapteri, creva i pumpe
za istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog
utakanja/istakanja cisterne.

7. Rok trajanja
6 meseci

8. Primena

Svojim prisustvom Bombonski sirup poboljSava kvalitet prehrambenih proizvoda zahvaljujuéi tome Sto reguliSe:
higroskopnost, strukturu, viskozitet, kohezivnost, slast, kristalizaciju saharoze, osmotski pritisak i konzervisanje, stabilizaciju
pene, sjaj i glazuru.

Bombonski sirup nalazi primenu kao delimi¢na ili potpuna zamena za saharozu u konditorskoj industriji (bombone, karamele,
fondani, prelivi, glazure i sl.), proizvodima prerade voca i povréa (kompoti, dZem, marmelada, Zele-table, konzervirano voce i
povrce), mle€nim proizvodima, smrznutim proizvodima, dijetetskim proizvodima, proizvodnji bezalkoholnih i alkoholnih pica...

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak KoriSéen kao sastojak kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- « A Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
(ukljuCujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u

Ne Ne
svom sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, je€am, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve
(**)S02 je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno analizama i ne prelazi 10 mg/kg u skladu sa
Pravilnikom o deklarisanju i Uredbom (EU) 1169/2011.

10. GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.

11. HALAL status
Halal sertifikat

12. KOSHER status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Milena Milicevi¢ Jarmila Jona$

Potpis

0 Fah vo; Tel:+381 13 420 -033;
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1. Identifikacija proizvoda
Naziv proizvoda Glukozni sirup
Komercijalni naziv Slado sirup
Barcode 8606105499033
Organolepticka svojstva Viskozna, bezbojna do svetlo Zuta te€nost, neutralnog mirisa i slatkog ukusa.
Hemijski sastav Slado sirup pripada grupi glukoznih sirupa, dobijen kiselinsko-enzimskomhidrolizom

kukuruznog skroba i predstavlja smeSu glukoze, maltoze i vidih saharida.
2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) min 80 gé%?:%{)rﬁztzjseﬁl\litgﬁserlz?gr?e_tablice)
DE vrednost 58 - 65 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (40% suspenzija) 45-55 MI55/ISI 26-5e- Potenciometrijski
SO, (mg/kg) max 10 MI.54 / 1ISO 5379-Acidimetrijski
Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 1 MI.57 / SRPS EN ISO 5809
Specifi¢na teZina (g/cm?) 1,420 VM-MET 1008-Piknometrija
Tipi¢ni ugljenohidratni sastav: Eksterno ispitivanje
Sadrzaj glukoze na SM(%) 25-35 VM/MET 938/IC
Sadrzaj maltoze na SM (%) 33-45  VM/MET 938/IC
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1  SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1  SRPS EN 15763-ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Plesni (CFU/qg) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/Q) max 10  SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/25g) odsustvo  lzuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa
Proizvodje u saglasnosti sa sledec¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; SlI. list SCG br. 56/03, 4/04
3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. glasnik RS br. 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br. 41/09, 17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/10i 62/18

3.5 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje, SI. glasnik RS
br. 132/20i 91/22

3.6 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/2024, 90/2024 i 47/2025
3.7 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/22

3.8 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS br. 41/09

3.9 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opsSte upotrebe, Sl. glasnik RS br. 92/2011

3.10 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl. glasnik RS br. 36/2018

3.11 Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl. glasnik RS br. 88/2017

3.12 Vodi¢ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma za hranu, Sl. glasnik RS br. 72/10; prvo izdanje jun 2011, poglavlje IV




" Broj: SP.05
Industrija skroba

SPECIFIKACIJA PROIZVODA

Jabuka d.o.o. SLADO SIRUP

Izdanje br.13/Datum:Maj 2025.

Pancevo
Strana 2od 2

4. Pakovanje / ambalaza
PET burad (25kg;40kg; 250 kg; 280kg)
Rinfuz;skladi$ni rezervoari,cisterne od materijala za prehrambenu namenu
5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,
23/22,30/22
6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje Rinfuz: U ambijentalnim uslovima(15-28°C),u zatvorenim rezervoarima , od materijala koji je propisan za
upotrebu u prehrambenoj industriji,sa oduskom i moguc¢no$éu grejanja na temperaturi oko 55 °C.
Upakovan:Originalna PET ambalaZa u zatvorenim prostorijama, udaljenim od izvora toplote.
Napomena: Tokom duzeg skladistenja i usled poviSene temperature moze doci do promene boje; tamnjenja sirupa
Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju¢ci, adapteri, creva i pumpe
za istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog utakanja/istakanja
cisterne.
7. Rok trajanja
6 meseci
8. Primena
Svojim prisustvom Slado sirup poboljSava kvalitet prehrambenih proizvoda zahvaljujuci tome $to reguliSe: higroskopnost,
strukturu, viskozitet, slast, kristalizaciju saharoze, osmotski pritisak i konzervisanje, sjaj i glazuru.
Skrobni sirup - Slado nalazi primenu kao delimi¢na ili potpuna zamena za saharozu u:
- konditorskoj industriji (Cvrste karamele, fondani, Zele i penasti proizvodi, keks i biskviti),
- proizvodima prerade voca i povréa (vocni sokovi, bezalkoholna pi¢a i konzervirani proizvodi),
- smrznutim proizvodima (sladoled, ledene kreme),
- pekarskoj industriji (komponenta hranljive podloge za kvasac kod izrade hleba, sitnog peciva i dvopeka).
Slado sirup ima izuzetno znacajnu primenu u industriji vrenja; proizvodnji piva i dr...
9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Kori$éen kao sastojak K . "
ontaminacija
Da/Ne Da Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
: « e Lp Ne Ne
(jastog,$kampe,rakovi,skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu (ukljuéujuéi

Ne Ne
laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu,raz,jeCam,pirinag,ovas,kamut ili njihove hibridne sojeve
(**)S0: je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. . Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju hrane (,SI. glasnik RS", br. 19/2017 i dr.) i Uredbom (EU) 1169/2011

10.GMO status

Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine
11.Halal status

Halal sertifikat

12.Kosher status

Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Milena Milicevi¢ Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda
Komercijalni naziv

Barcode

Organolepticka svojstva
Hemijski sastav
fermentabilnih $eéera(glukoza)
2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi

Tec€na glukoza 90

Tec€na glukoza

8606105499057

Viskozna, bezbojna ili svetlo Zuta te€nost, mirisa svojstvenog za sirup i slatkog ukusa.
Tecna glukoza dobijena enzimskom hidrolizom kukuruznog skroba sa visokim sadrZajem

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) min 70,0 ';{A(Ie}‘?sst(/)rﬁstlzr)iji(lzi,\II«IJﬁSerlz?igrs:e_tablice )
pH (35% suspenzija) 4,0-5,0 MI55/ISI 26-5e-Potenciometrijski
SO, (mg/kg) max 10 MI.54 / ISO 5379- Acidimetrijski
DE vrednost Min 90 MI.52 / VM/MET 532-Luff Schoorl
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0.1 SRPS EN 15763-ICP/MC
Arsen (mg/kg) max 0.1 SRPS EN 15763-ICP/MC
Bakar (mg/kg) max 1 VM/MET 865-ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/Q) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1

Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1
Izuzimajuci aneks d
SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

Salmonella spp ( /259) odsustvo

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, "Sl. list SRJ" br. 33/95; "Sl. list SCG" br.
56/03, 4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, "Sl. glasnik RS" br. 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, "Sl. glasnik RS" br. 41/09, 17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, "Sl. glasnik RS"
br. 72/10, 62/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, "SI. glasnik RS" br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja, "SI. glasnik RS" br. 132/20, 91/22
i 26/2024

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, "SI. glasnik RS" br. 73/24, 90/24

3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznaavaniju i reklamiranju hrane, "Sl. glasnik RS" br. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22,
23/22, 30/22

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, "SI. glasnik RS" br. 41/09

3.10 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida, "Sl. glasnik RS" br. 36/2018

3.11 Pravilnik o kvalitetu Sec¢era namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl. glasnik RS br. 88/2017

3.12 Vodi¢ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma, prvo izdanje, jun 2011, poglavije IV

4. Pakovanje / ambalaza

Burad (zapremina 351 - 210 )

Rinfuz; skladis$ni rezervoari, cisterne od materijala za prehrambenu namenu

5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, SI. Gl. RS 19/17,16/18, 17/20,118/20,
17/22,23/22,30/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Te¢na glukoza 90 se skladisti u izolovanim i termostatiranim rezervoarima od materijala za prehrambene
namene, sa cevovodima za transport, na temperaturi od 55-60°C. Skladistenje na nizim temperaturama prouzrokuje
kristalizaciju sirupa.

Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju¢ci, adapteri, creva i pumpe
za istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog
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Sest meseci uz navedene uslove skladistenja
8. Primena
Te€na glukoza prevashodno nalazi primenu u proizvodnji piva, alkoholnih pi¢a i sokova.

9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak KoriS¢en kao sastojak Kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu N
- « A e Ne
(jastog,Skampe,rakovi,skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(uklju€ujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju u

svom sastavu (*) Ne Ne
el .
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na p$enicu,raz,je¢am,pirina¢,ovas,kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO: je sastojak vode za kvasenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnik o deklarisanju, ozna€avanju i reklamiranju hrane, "SI. glasnik RS" br. 19/17, 16/18, 17/20,
118/20, 17/22, 23/22, 30/22 i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status
Proizvod dobijen iz nemodifikovane sirovine

11.HALAL status
Halal sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis

~Industrija skroba Jabuka d.o0.0. PanCevo; Skrobar arSala Tita br65; P. Fah 85, Pancevo; Tel:013/420-033;
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Maltozni sirup

Komercijalni naziv Visokomaltozni sirup 52

Barcode 8606105499309

Organolepti¢ka svojstva Bezbojna do svetlo Zuta te¢nost, niskog viskoziteta, neutralnog mirisa i umereno slatkog
ukusa.

Hemijski sastav Visokomaltozni sirup 52 je proizvod dobijen enzimskom hidrolizom kukuruznog skroba i

predstavlja smeSu maltoze, glukoze i viSih saharida.

2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi

S ; Metod ispitivanja
Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )

MI.53a/ SRPS EN ISO 1743 —

Suva materija (%) min 80 Refraktometrija( i konverzione tablice )
DE vrednost 49 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (40% suspenzija) 4,0-50 MI55/I1SI 26-5e -Potenciometrijski
SO; (mg/kg) max 10 MI.54 / ISO 5379 - Acidimetrijski
Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 0,3 MI.57 / SRPS EN ISO 5809
Tipi¢ni ugljenohidratni sastav: Eksterno ispitivanje
Sadrzaj maltoze na SM (%) 52 VM/MET 938/IC
Sadrzaj glukoze na SM (%) 9 VM/MET 938/IC
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0.1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0.1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Bakar (mg/kg) max 1 VM/MET 865-ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/Q) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/Q) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/25g) odsustvo  lzuzimajuéi aneks d

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,

4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima,Sl. glasnik RS 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane,Sl. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/10,62/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane,Sl. glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje, Sl. glasnik
RS br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, SI. glasnik RS br. 73/24 i 90/24

3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznac¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,23/22,30/22

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS 41/09

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opsSte upotrebe Sl. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS br.36/2018

3.12 Vodi¢ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma za hranu Sl.glasnik RS br.72/10;prvo izdanje jun, 2011 poglavlje IV

3.13 Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjen za ljudsku upotrebu,SI.Glasnik RS br.88/2017
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4. Pakovanje / ambalaza
PET ambalaza (25kg;40kg; 250 kg; 280kg);
Rinfuz; skladi$ni rezervoari, cisterne od materijala za prehrambenu namenu
5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, SI.GI.RS 19/17,16/18,17/20,118/20, 17/22,23/22,
30/22
6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje: U ambijentalnim uslovima; u zatvorenim rezervoarima od materijala propisanih za prehrambenu namenu, sa
oduskom i mogucéno$¢u grejanja na temperaturi oko 55°C i u originalnoj PET ambalazi u zatvorenim prostorijama.
Napomena: Tokom duzeg skladistenja i usled poviSene temperature moze doci do promene boje; tamnjenja sirupa
Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju€ci, adapteri, creva i pumpe
za istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog
utakanja/istakanja cisterne.
7. Rok trajanja
6 meseci
8. Primena
Prednost upotrebe Visokomaltoznih sirupa u prehrambenoj industriji bazira se na njihovim osnovnim fizi¢ko-hemijskim
karakteristikama:
- niska higroskopnost,
- nizak viskozitet,
- umerena slast, blag ukus,
- visoka otpornost na promenu boje u prisustvu proteina i amino kiselina,
- inhibitor kristalizacije saharoze i glukoze, bez tendencije ka sopstvenoj kristalizaciji,
- viSi efekat mikrobioloske zastite u odnosu na saharozu,
- smanjenje tacke mrznjenja,
- visoka fermentabilnost.
Ova svojstva predstavljaju pobosljanje u odnosu na karatkeristike standardnih skrobnih sirupa.
Visokomaltozni sirupi nalaze Siroku primenu u proizvodniji tvrdih bombona, dzemova, zelea i drugih mekih konditorskih
proizvoda, sladoleda i drugih smrznutih deserta, kao i u proizvodniji piva.
9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Kori$éen kao sastojak K . -
ontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
: « e g Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Kostunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu (ukljuéujuéi

Ne Ne
laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, jeGam, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO: je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna€avanju i reklamiranju hrane, SI.GI.RS 19/17,16/18,17/20,118/20, 17/22,23/22,
30/22 i Uredbom (EU) 1169/2011

10.GMO status

Proizvod dobijen iz nemodifikovane sirovine
11.HALAL status

Halal sertifikat

12.KOSHER status

Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Glukozno-fruktozni sirup

Komercijalni naziv Visokofruktozni sirup 42

Barcode 8606105499293

Organolepticka svojstva Viskozna, bezbojna do svetlo Zuta te€nost, neutralnog mirisa i slatkog ukusa.
Hemijski sastav Visokofruktozni sirup 42 , dobijen je izomerizacijom precis¢enog skrobnog hidrolizata

dobijenog iz kukuruza, po sastavu je smesa glukoze, fruktoze i oligosaharida.
2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) min 70 ko:nE:Ifa;art Z/i OSnR;PtibII:‘kl:\le;SO 1743 — Refraktometrija( i
pH vrednost 33-45 MI.55 / 1SI 26-5e - Potenciometrijski
Sadrzaj SO2 (mg/kg) max 3 MI.54 /1SO 5379 - Acidimetrijski
Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 0.05 MIL.57 / SRPS EN ISO 5809
Specifi¢na tezina (g/cm?®) 1,340 VM-MET 1008 - Piknometrija
Tipi€ni ugljenohidratni sastav: Eksterno ispitivanje

Sadrzaj fruktoze na SM (%) min 42 VM/MET 938/ IC
Sadrzaj glukoze na SM (%) min 52 VM/MET 938/ IC
Sadrzaj oligosaharida na SM (%) max 6 VM/MET 938/ IC

Sadrzaj teskih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Bakar (mg/kg) max 1 VM/MET 865 — ICP/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Plesni (CFU/10g) max 10 SRPS ISO 21527-2
Kvasci (CFU/10g) max 10 SRPS ISO 21527-2
Broj aerobnih kolonija (CFU/10g) max 200 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1

Salmonella spp ( /25g) odsustvo lzuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa

Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjen za ljudsku upotrebu,SI.Glasnik RS br.88/2017

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima Sl. Glasnik RS 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane SlI. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/1062/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane Sl. glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za zZivotinje i o hrani i

hrani za Zivotinje Sl.glasnik RS 132/20, 91/22 i 26/2024

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, Sl. glasnik RS br. 73/24 i 90/24

3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznac¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,23/22,30/22

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima SlI. glasnik RS 41/09

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opste upotrebe SI. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS br.36/2018

3.12Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl.list SRJ br. 33/95

3.13 Vodi¢ za primenu mikrobiolo$kih kriterijuma za hranu Sl.glasnik RS br.72/10;prvo izdanje jun, 2011 poglavlje IV

3.14 Uredba (EU) br. 10/2011 o materijalima i predmetima koji dolaze u kontakt sa hranom

3.15 Zakon o ambalazi i ambalaznom otpadu, Sl. glasnik RS br. 88/2019

4. Pakovanje / ambalaza
Pojedinac¢na pakovanja; PET ambalaza (25kg;40kg; 250kg; 280 kg)
Rinfuz; skladi$ni rezervoari, cisterne od materijala za prehrambenu namenu
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5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, SI. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20,
17/22,23/22,30/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Visokofruktozni 42 sirup se skladisti u rezervoarima od materijala za prehrambene namene, sa oduskom i na
temperaturi od 28-32°C. Skladistenje na nizim temperaturama je dozvoljeno na kratko vreme, postoji mogucnost
kristalizacije. PojedinaCna pakovanja skladistiti u zatvorenom prostoru, udaljenim od grejnih tela.

Neophodna je sistematska sterilizacija uredaja i skladiSnih rezervoara.

Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Prikljucci, adapteri, creva i pumpe za
istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog

utakanja/istakanja cisterne.

7. Rok trajanja
6 meseci, u navedenim uslovima skladistenja.

8. Primena

Visokofruktozni sirup 42 zamenijuje invertni Secer i saharozu gde je to moguce.

Upotrebljava se u proizvodnji bezalkoholnih pi¢a, gde poja¢ava voéni ukus, ne dolazi do izmene ukusa kao sto je slu€aj
inverzije saharoze u bezalkoholnim pi¢ima.

Upotrebljava se u konzerviranom vocu i Zzeleu gde u navedenim proizvodima se preporucuje u kombinaciji sa sirupom sa
visokim sadrzajem maltoze.

U proizvodnji sladoleda Visokofruktozni sirup moze u potpunosti zameniti saharozu u kombinaciji sa Visokomaltoznim
sirupom.

9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Koriséen kao sastojak - "
kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
: " e g Ne Ne
(jastog,$kampe,rakovi,§koljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu (ukljuéujuéi

Ne Ne
laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, je€am, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO: je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20,
17/22,23/22,30/22 i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status

Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine
11.HALAL status

Halal sertifikat

12.Kosher status

Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv Glukozno-fruktozni sirup
Komercijalni naziv Glukozno-fruktozni sirup F26
Barcode 8606105499378

Organolepticka svojstva
Hemijski sastav

Viskozna, bezbojna do svetlo Zuta te€nost, neutralnog mirisa i slatkog ukusa.
Dobijen je meSanjem, iz preciS¢enog skrobnog hidrolizata dobijenog iz kukuruza, po
sastavu je smeSa glukoze, fruktoze, maltoze i viSih ugljenih hidrata.

2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) 80 — 83 ?{Ing\? e/risr:’est:g\llig;o 1743 — Refraktometrija
pH vrednost 4,0-55  MI55/VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
Sadrzaj SO, (mg/kg) Max 10 MI.54 / ISO 5379-Acidimetrijski
Tipi¢ni ugljenohidratni sastav: Eksterno ispitivanje
Sadrzaj fruktoze na SM (%) 26-31 VM/MET 938 - IC
Sadrzaj glukoze na SM (%) 35-40 VM/MET 938 - IC
Sadrzaj maltoze na SM (%) 15-20 VM/MET 938 - IC
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Bakar (mg/kg) max 1 VM/MET 865- ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/qg) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonela spp (/25g) Odsustvo  lzuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa

Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl.list SRJ br.33/95;Sl.list SCG br. 56/03,4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl.glasnik RS br.53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane SI. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa Sl. glasnik RS br.
72/1062/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, Sl. glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje, Sl. glasnik
RS br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, SI. glasnik RS br. 73/24 i 90/24

3.8 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima SlI. glasnik RS 41/09

3.9 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS 19/17,16/18,17/20,118/20, 17/22, 23/22,30/22

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opsSte upotrebe SI. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS br.36/2018

3.12 Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjenog za ljudsku ishranu,Sl.glasnik RS br. 88/2017

3.13 Vodi¢ za primenu mikrobioloskih kriterijuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavije IV

4. Pakovanje / ambalaza

PET ambalaza( 25kg;40kg;280kg);Skladisni rezervoari-cisterne.

5. Oznacavanje / deklarisanje

Pravilnik o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17, 16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,30/22

SPECIFIKACIJA PROIZVODA

Broj: SP.09
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6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Glukozno-fruktozni sirup F26 se skladisti u rezervoarima od materijala za prehrambene namene, sa oduskom
i na temperaturi od 40-55°C. Pojedinacna pakovanja skladistiti u zatvorenom prostoru.

Preporucena temperatura skladidtenja pojedina¢nog pakovanja je iznad 20°C uz napomenu da pri duZzem stajanju moze
do¢i do pojave kristalizacije, pri éemu je pre upotrebe potrebno obezbediti zagrevanje sirupa.

Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju¢ci, adapteri, creva i pumpe

za istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog
utakanja/istakanja cisterne.

7. Rok trajanja
6 meseci, u navedenim uslovima skladistenja.

8. Primena

Upotrebljava se u proizvodnji bezalkoholnih pi¢a, gde poja¢ava voéni ukus, a ne dovodi do izmene ukusa .
Ima veliku primenu u proizvodnji peciva, biskvitnog testa i sli¢nih konditorskih proizvoda.

Upotrebljava se u pripremi konzerviranog voca, Zelea i sladoleda.

9. Informacija o prisustvu alergena
Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Koriséen kao sastojak kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- “ R Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(ukljuCujuéi laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u

svom sastavu (*) Ne Ne
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, je€am, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO: je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. glasnik RS 19/17,16/18,17/20,118/20,
17/22, 23/22,30/22 i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.

11.HALAL status
Halal sertifikat

12.KOSHER status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv Glukozno-fruktozni sirup

Komercijalni naziv Sirup F9

Barcode 8606105499354

Organolepticka svojstva Viskozna, bezbojna do svetlo Zuta te€nost, neutralnog mirisa i slatkog ukusa.
Hemijski sastav Sirup F9 , dobijen je iz pre€iSéenog skrobnog hidrolizata dobijenog iz kukuruza, po

sastavu je smeSa glukoze, fruktoze, maltoze i viSih ugljenih hidrata.

2. Fizicko — hemijske karakteristike i mikrobioloski kriterijumi
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Suva materija (%) 80-83 “Rﬂgl‘?gliéiztfijsa?i\lklc?n?/elr;%i; tablice)
pH vrednost 4,0-5,5 ML.55 / I1SI 26-5e- Potenciometrijski
Dekstrozni ekvivalent 65— 80 MI.52 / VM/IMET532-Po Luff Schoorlu
Sadrzaj SO2 (mg/kg) max 10 MI.54 / 1SO 5379-Acidimetrijski
Provodljivost (28 Bx),(uS/cm) max 150 MI.101-Konduktometrijski
Tipi€ni ugljenohidratni sastav: Eksterno ispitivanje

Sadrzaj fruktoze na SM (%) 8-9,9 VM/MET 938/IC
Sadrzaj glukoze na SM (%) 30-38 VM/MET 938/IC
Sadrzaj maltoze na SM (%) 26 -35 VM/MET 938/IC

Sadrzaj teskih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763 — ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763 — ICP/MS
Bakar (mg/kg) max 1 VM/MET 865 — ICP/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/qg) max 100 SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1

Salmonella spp ( /25g) odsustvo Izuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjen za ljudsku upotrebu,Sl.Glasnik RS br.88/2017

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima S| Glasnik RS 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane Sl. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. glasnik RS br.
72/1062/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane Sl. glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje, Sl. glasnik
RS br. 132/20, 91/22 i 26/2024

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, SI. glasnik RS br. 73/24 i 90/24

3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22, 23/22,30/22

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima Sl. glasnik RS 41/09

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opsSte upotrebe Sl. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS br.36/2018

3.12Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. List SRJ br.33/95;Sl.list SCG br.56/03,4/04

3.13 Vodi¢ za primenu mikrobioloSkih kriterijuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavlje IV

3.14 Uredba (EU) br. 10/2011 o materijalima i predmetima koji dolaze u kontakt sa hranom

3.15 Zakon o ambalazi i ambalaznom otpadu, Sl. glasnik RS 88/2019.

4. Pakovanje / ambalaza
Rinfuz; skladi$ni rezervoari, cisterne od materijala za prehrambenu namenu; PET ambalaza (25kg; 40kg; 250kg, 280kg)




Industriia skrob Broj: SP.10
ndustrja skroba SPECIFIKACIJA PROIZVODA

Jabuka d.o.o.

Pancevo SIRUP F9 Izdanje br.10/Datum:Mart 2025.

Strana 2 od 2

5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,
23/22,30/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje:

Rinfuz; U rezervoarima od materijala za prehrambene namene, sa oduskom i na temperaturi od 40-55 °C.

Pojedina¢na pakovanja skladistiti u zatvorenom prostoru.

Neophodna je sistematska sterilizacija uredaja i skladisnih rezervoara.

Preporucena temperatura skladistenja pojedinacnog pakovanja je iznad 20°C uz napomenu da pri duzem stajanju moze
doci do pojave kristalizacije, pri €emu je pre upotrebe potrebno obezbediti zagrevanje sirupa.

Transport: Transport se obavlja u cisternama od materijala za prehrambene namene. Priklju€ci, adapteri, creva i pumpe za
istakanje moraju biti od materijala za prehrambene namene, neophodno ih je oprati pre i posle svakog utakanja/istakanja
cisterne.

7. Rok trajanja
6 meseci, u navedenim uslovima skladistenja.

8. Primena

Ovaj proizvod je posebno dizajniran za postizanje zeljenog voénog ukusa, kao i da delimi¢no spreci kristalizaciju, parcijalnim
zamenom Secera u voénim punjenjima. Izbalansirani sastav ugljenih hidrata obezbeduje punoc¢u ukusa, a takode poboljSava
mikrobiolosku stabilnost proizvoda, smanjujuci aktivnost vode.

Upotrebljava se u proizvodnji bezalkoholnih pi¢a, gde poja¢ava voéni ukus, a ne dovodi do izmene ukusa.

Ima veliku primenu u proizvodnji peciva, biskvitnog testa i sli¢nih konditorskih proizvoda.

Upotrebljava se u pripremi konzerviranog vocéa, voénih preliva, kao i u proizvodniji sladoleda.

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Kori$éen kao sastojak K . -
ontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- " e g Ne Ne
(jastog,$kampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu (uklju€ujuci

Ne Ne
laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrzZe gluten i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, je€am, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve

(**)SO: je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, SI. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20,
17/22, 23/22,30/22 i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.

11.HALAL status
Halal sertifikat

12.Kosher status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Kukuruzni gluten

Barcode 8606105499163

Organolepticka svojstva Sitnozrne granule narandzaste boje, svojstvenog mirisa.

Hemijski sastav Kukuruzni gluten je proizvod industrijske prerade kukuruza, gde se u procesu mokre

prerade izdvaja iz zrna. Po sastavu je visoko koncentrisani protein.

2. Fizicko — hemijske karakteristike
Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno)

Viaga (%) max 10 Refrall\l/l(tl.06nc1)e/trSijFael(liD io'i'\\/lelrsz%nle7 ?:blice)
Protein (% na SM) min 60 MI.62 — SRPS EN ISO 3188
Pepeo (% na SM) max 3 MI.65 — SRPS EN ISO 3593
Sadrzaj masti (% na SM) max 3 MIL.61 — SRPS EN ISO 3947

Sadrzaj teskih metala Eksterno ispitivanje
Olovo(mg/kg) max 10 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 2 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Ziva (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Ukupan broj bakterija (/g) max 12000000 SRPS EN ISO 4833-1
Ukupan broj kvasaca i plesni (/g) max 200000 SRPS ISO 21527-2
Clostridium perfringens (/509) odsustvo SRPS EN ISO 7937
Salmonella spp (/509) odsustvo SRPS EN ISO 6579

3. Zakonska regulativa
3.1 Pravilnik o kvalitetu hrane za zivotinje, ,SI. Glasnik RS* br. 4/10,113/12, 27/14, 25/15,39/16,54/17
3.2 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br. 41/09, 17/19
3.3 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opSte upotrebe, Sl. glasnik RS br. 92/2011
3.4 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama kontaminenata u hrani i hrani za zZivotinje, Sl. glasnik RS br. 73/2024 i 90/2024
3.5 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. glasnik RS br. 41/09
3.6 Pravilnik o ambalazi i ambalaznom otpadu, Sl. glasnik RS br. 88/2019
4. Oznacavanje / deklarisanje
4.1 U skladu sa pravilnikom o uslovima za deklarisanje, ozna€avanje i reklamiranje hrane za zivotinje, “Sl. Glasnik RS”, br
4/10
5. Pakovanje / ambalaza
Big-Bag vrece (1000kg).
Rinfuz
6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje: Upakovan: suve prostorije
Rinfuz: skladi$ne celije, zatvoreni prostor.
Transport: Zatvorena prevozna sredstva.
7. Rok trajanja
6 meseci
8. Primena
Proizvodnja hrane za zivotinje
Kukuruzni gluten sadrzi lako svarljive proteine (55-65 % od ukupne koli¢ine proteina) zbog ega je dragocena komponenta u
hrani za zivotinje.
9. GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis

Industrija skroba Jabuka obara Trg marsala Tita br. 65 P. Fah 85,7Pc":evo; TeI:013/420-03§;
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Kukuruzna mekinja

Barcode 8606105499156

Organolepticka svojstva Heterogena smesa, Zuto—zlatne boje, svojstvenog mirisa.

Hemijski sastav Kukuruzna mekinja je nusproizvod industrijske prerade kukuruza gde se u postupku

mokre prerade izdvaja iz kukuruznog zrna separacijom. Sadrzi celulozu, proteine ,
biljne masti, skrob.

2. Fizicko — hemijske karakteristike

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Vlaga (%) max 12 MI.60 /- SRPS EN ISO 1666
Protein (%) cca 10 MI.62 — SRPS EN ISO 3188
Pepeo (%) max 1 MI.65 — SRPS EN ISO 3593
Celuloza (%) max 20 MI.63 — Interna metoda
Sadrzaj masti (%) 3-8 MI.61 — SRPS EN ISO 3947
Sadrzaj teskih metala Eksterno ispitivanje
Olovo(mg/kg) max 10 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 2 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Ziva (mg/kg) max 0,1 SRPS EN 15763-ICP/MS
Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Ukupan broj bakterija (/g) max 12000000 SRPS EN ISO 4833-1
Ukupan broj kvasaca i plesni (/g) max 200000 SRPS ISO 21527-2
Clostridium perfringens (/509) odsustvo SRPS EN ISO 7937
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/509) odsustvo Izuzimajuéi aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020
3. Zakonska regulativa
3.1 Pravilnik o kvalitetu hrane za Zivotinje, ,SI. glasnik RS* br. 4/10, 113/12, 27/14, 25/15, 39/16, 54/17
3.2 Zakon o bezbednosti hrane, ,Sl. glasnik RS br. 41/09, 17/19
3.3 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opste upotrebe, ,SI. glasnik RS* br. 92/2011
3.4 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama kontaminenata u hrani i hrani za Zivotinje, ,SI. glasnik RS* br. 73/2024,
90/2024
3.5 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, ,Sl. glasnik RS br. 41/09
3.6 Pravilnik o ambalazi i ambalaznom otpadu, ,SI. glasnik RS* br. 88/2019
4. Oznacavanje / deklarisanje
Pravilnik o uslovima za deklarisanje, oznacavanje i reklamiranje hrane za Zivotinje, “Sl. Glasnik RS”, br 4/10
5. Pakovanje / ambalaza
Papirne vrece (25kg); Big-Bag vrece (1000 kg) ; Rinfuz
6. Uslovi skladistenja / transporta
Skladistenje: Rinfuz : zatvoreni silosi i provetrena suva podna skladista.
Upakovana: suve prostorije i na paletama.
Transport: Pokrivena prevozna sredstva.
7. Roktrajanja
6 meseci
8. Primena
Dodatkom kukuruzne mekinje, u hrani za zivotinje povecava se njen stepen iskoriS¢enja.
9. GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine.

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis

| Industrija skroba Jabuka d.o.o0. Pancevo; Skrobara Trg evo; Tel:013/420-033;
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Maltodekstrin

Komercijalni naziv Maltodekstrin

Barcode 8606105499194

Organolepticka svojstva Fini prah bele boje, neutralnog mirisa i umereno slatkog ukusa

Hemijski sastav Maltodekstrin, predstavlja smesu visih saharida, dobijen postupkom enzimske

hidrolize kukuruznog skroba

2. Fiziko — hemijske karakteristike | mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Viaga (%) max 6 MI.21a / SRPS EN ISO 1741
DE vrednost 12 -20 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (50 % wiv) 4,0-5,0 MI.55 / ISI 26-5e- Potenciometrijski
SO, (mg/kg) max 10 MI.54 / I1SO 5379- Acidimetrijski

Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 1 MI.57 / SRPS EN ISO 5809

Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,2 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,5 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 0,05  SRPS EN 15763-ICP/MS
Zlva (mg/kg) max 0,03  SRPS EN 15763-ICP/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/Q) max 100 SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1

Salmonella spp (/25g) odsustvo  lzuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa

Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, SI. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,

4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. Glasnik RS br 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. Glasnik RS br.
72/10, 62/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, Sl. Glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za zZivotinje i o hrani i
hrani za Zivotinje za koju se utvrduju maksimalno dozvoljene koli¢ine ostataka za zastitu bilja
Sl.glasnik RS 132/20i 91/22

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, ,SI. glasnik RS, br. 73/2024 i 90/2024

3.8 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avaniju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,

30/22

3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. Glasnik RS 41/09

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opste upotrebe SI. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, Zivotnim namirnicama, sto¢noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS 36/2018

3.12Pravilnik o kvalitetu Secera namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl.Glasnik RS 88/2017

3.13 Vodi¢ za primenu mikrobioloskih kriterijuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavije IV

4. Pakovanje / ambalaza

Papirne, viSeslojne, plastificirane vre¢e (25kg)
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5. Oznacavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, SI. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,
23/22,30/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Suve, dobro provetrene prostorije, udaljenim od hemikalija i materijala sa specifi¢nim mirisima.
Transport: Zatvorena prevozna sredstva, pakovanje zasti¢eno folijom.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena

Maltodekstrin ima Siroku primenu u prehrambenoj industriji. Njegova osnovna karakteristike u primeni su dobra rastvoriljivost
u hladnoj vodi, regulisanje viskoziteta, obezbeduje glatku stabilnu strukturu, umerno slatkog ukusa, mala umerena
higroskopnost, spreCavanje kirstalizacije Secera, regulisanje slasti. Primenjuje se u proizvodnji Slag pena, sladoleda, peciva,
preliva, Cokoladnih napitaka, preradevina od mesa, zatim i kao nosa¢ za zacine, arome i zasladivace pri proizvodnji
cerealija, muslija i sl. Imaju Siroku primenu kao pomoéna sredstva pri suSenju proizvoda spreiranjem (sira, prirodnih i
veStackih aroma, masti i vo¢nih sokova)

U farmaceutskoj industriji Maltodekstrin se moze primeniti u izradi tableta i komprimata.

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Koriséen kao sastojak kontaminacija
Da/Ne Da Ne
Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- « A Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu
P Ne Ne
(ukljuCujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrZe gluten i proizvodi koji ih imaju u
Ne Ne
svom sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, jeGam, pirinac, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve2
(**)S0:je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. . Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju hrane (,SI. glasnik RS", br. 19/2017 i dr.) i Uredbom (EU) 1169/2011.

10. GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine

11.HALAL status
Halal sertifikat

12.KOSHER status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda Maltodekstrin

Komercijalni naziv Maltodekstrin

Barcode 8606105499194

Organolepticka svojstva Fini prah bele boje, neutralnog mirisa i umereno slatkog ukusa

Hemijski sastav Maltodekstrin, predstavlja smesu visih saharida, dobijen postupkom enzimske

hidrolize kukuruznog skroba
2. Fiziéko — hemijske karakteristike | mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Vlaga (%) max 6 Ml.21a / SRPS EN ISO 1741
DE vrednost 15-20 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (50 % wiv) 4,0-5,0 MI.55 / ISI 26-5e- Potenciometrijski
SO2 (mg/kg) max 10 MI.54 / 1SO 5379- Acidimetrijski

Sadrzaj sulfatnog pepela na SM (%) max 1 MI.57 / SRPS EN ISO 5809

Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,2 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,5 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mga/kg) max 0,05  SRPS EN 15763-ICP/MS
Zlva (mg/kg) max 0,03  SRPS EN 15763-ICP/MS

Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/g) max 100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/q) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1

SRPS EN ISO 6579-1

Salmonella spp (/25g) odsustvo Izuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa

Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:

3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,

4/04

3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. Glasnik RS br 53/18

3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br.41/09,17/19

3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. Glasnik RS br.
72/10, 62/18

3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, Sl. Glasnik RS br. 73/10

3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za zivotinje i o hrani i
hrani za Zivotinje za koju se utvrduju maksimalno dozvoljene koliine ostataka za zastitu bilja
Sl.glasnik RS 132/20i91/22

3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, ,SI. glasnik RS®, br. 73/2024 i 90/2024

3.8 Pravilnik o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,

30/22

3.9 Zakon o geneti¢ki modifikovanim organizmima, Sl. Glasnik RS 41/09

3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opste upotrebe Sl. glasnik RS br. 92/2011

3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pi¢e, zivotnim namirnicama, sto€noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS 36/2018

3.12Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl.Glasnik RS 88/2017

3.13 Vodi€ za primenu mikrobioloSkih kriterjuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavlje IV

4. Pakovanje / ambalaza
Papirne, viSeslojne, plastificirane vrece (25kg)
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5. Oznagavanje / deklarisanje
U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna€avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,
23/22,30/22

6. Uslovi skladiStenja / transporta

Skladistenje: Suve, dobro provetrene prostorije, udaljenim od hemikalija i materijala sa specificnim mirisima.
Transport: Zatvorena prevozna sredstva, pakovanje zasticeno folijom.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena

Maltodekstrin ima Siroku primenu u prehrambenoj industriji. Njegova osnovna karakteristike u primeni su dobra rastvoriljivost
u hladnoj vodi, regulisanje viskoziteta, obezbeduje glatku stabilnu strukturu, umerno slatkog ukusa, mala umerena
higroskopnost, spre¢avanje kirstalizacije Secera, regulisanje slasti. Primenjuje se u proizvodnji Slag pena, sladoleda, peciva,
preliva, Cokoladnih napitaka, preradevina od mesa, zatim i kao nosa¢ za zacine, arome i zasladivace pri proizvodniji
cerealija, muslija i sl. Imaju Siroku primenu kao pomoc¢na sredstva pri suSenju proizvoda spreiranjem (sira, prirodnih i
vestackih aroma, masti i vo¢nih sokova)

U farmaceutskoj industriji Maltodekstrin se moze primeniti u izradi tableta i komprimata.

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna unakrsna

Alergenski sastojak Koriséen kao sastojak kontaminacija
Da/Ne Da Ne
Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
. " s Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom
Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu
S Ne Ne
(uklju€ujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju u
Ne Ne
svom sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, jeam, pirina¢, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve2
(**)SO: je sastojak vode za kvasenje kukuruza. . Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju hrane (,SI. glasnik RS*, br. 19/2017 i dr.) i Uredbom (EU) 1169/2011.

10. GMO status
Proizvod dobijen iz genetski nemodifikovane sirovine

11.HALAL status
Halal sertifikat

12.KOSHER status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Danijela Kotarac Jarmila Jona$

Potpis

Industrija skroba Jabuka d.o0.0. PanCevo; Skrobara Trg | Tita br. 65 P.
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda: Glukozni sirup u prahu

Komercijalni naziv: Glukozni sirup u prahu GP 20

Barcode: 8606105499439

Organolepticka svojstva: Fini prah bele boje, neutralnog mirisa i umereno slatkog ukusa

Hemijski sastav: Sirup u prahu predstavlja smeSu glukoze,maltoze,maltotrioze i oligosaharida,dobijen

postupkom enzimske hidrolize kukuruznog skroba.

2. Fizicko — hemijske karakteristike | mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno)
Vlaga (%) max 6 MI.01/01/ SRPS EN ISO 1741
DE vrednost 20-23 MI.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (50 % wiv) 40-5,5 MI.55 —ISI 26-5e- Potenciometrijski
SO2 (mg/kg) max 10 MI.54 / ISO 5379- Acidimetrijski
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivaje
Olovo (mg/kg) max0,4  SRPS EN 15763 — ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,5 SRPS EN 15763 — ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 0,05 SRPS EN 15763 — ICP/MS
ZIva (mg/kg) max 0,03  SRPS EN 15763 — ICP/MS
-Mikrobioloski kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/g) max100  SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/g) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/259) odsustvo Izuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:
3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,
4/04
3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. Glasnik RS br 53/18
3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br.41/09,17/19
3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. Glasnik RS br.
72/10, 62/18
3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, Sl. Glasnik RS br. 73/10
3.6 Pravilnik o maksimalno dozvoljenim koli¢inama ostataka sredstava za za$titu bilja u hrani i hrani za Zivotinje i o hrani i
hrani za Zivotinje za koju se utvrduju maksimalno dozvoljene koli€ine ostataka za za$titu bilja

Sl.glasnik RS 132/201i 91/22
3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, ,Sl. glasnik RS*, br. 73/2024, 90/24 i
47/2025
3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznacavanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/22
3.9 Zakon o geneti¢ki modifikovanim organizmima, SI. Glasnik RS 41/09
3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zivotnih namirnica i predmeta opSte upotrebe Sl. glasnik RS br. 92/2011
3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pic¢e, Zivotnim namirnicama, stoénoj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS 36/2018
3.12Pravilnik o kvalitetu Se¢era namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl.Glasnik RS 88/2017
3.13 Vodi€ za primenu mikrobiolo$kih kriterijuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavije IV
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4. Pakovanje / ambalaza
Papirne, viSeslojne, plastificirane vre¢e (25kg)

5. Oznacavanje / deklarisanje

U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna¢avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20, 118/20, 17/22,
23/22, 30/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Suve, dobro provetrene prostorije, udaljenim od hemikalijai materijala sa specificnim mirisima.

Transport: Zatvorena prevozna sredstva, pakovanje zasti¢eno folijom.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena
U proizvodnji $lag pena, sladoleda, peciva, preliva, ¢okoladnih napitaka...,

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna

Alergenski sastojak KoriS¢en kao sastojak unakrsna
kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
: « o Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,$koljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu

P Ne Ne

(ukljuéujuéi laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju

Ne Ne
u svom sastawvu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Slacica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom
sastavu Ne Ne

(*) Odnosi se na p$enicu, raz, je¢am, pirina¢, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve2
(**)SO:je sastojak vode za kvaSenje kukuruza. . Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg
propisanu za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju hrane (,SI. glasnik RS, br. 19/2017 idr.) i Uredbom (EU) 1169/2011.

10.GMO status
Proizvod dobijen iz Genetski nemodifikovane sirovine.

11.Halal status
Halal sertifikat

12.Kosher status

Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:
Ime i prezime Milena Mili¢evi¢ Jarmila Jona$
Potpis

Industrija skroba Jabuka d.o.0. PanCevo; Skrobara Trg marSala Tita br. 65 P. Fah 85, PanCevo; Tel:013/420-033;
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1. Identifikacija proizvoda

Naziv proizvoda: Glukozni sirup u prahu

Komercijalni naziv: Glukozni sirup u prahu GP 28

Barcode: 8606105499453

Organolepticka svojstva: Fini prah bele boje, neutralnog mirisa i umereno slatkog ukusa

Hemijski sastav: Sirup u prahu predstavlja smesu glukoze,maltoze,maltotrioze i oligosaharida,dobijen

postupkom enzimske hidrolize kukuruznog skroba.

2. Fizicko — hemijske karakteristike | mikrobioloski kriterijumi

Metod ispitivanja

Naziv/jedinica Granice (Interno / Eksterno )
Vlaga (%) max 6 MI.01/01 / SRPS EN ISO 1741
DE vrednost 28 - 32 M1.52 / VM/MET 532-Po Luff Schoorlu
pH (50 % w/v) 40-55 ML.55 / ISI 26-5e-Potenciometrijski
SOz (mg/kg) max 10 MI.54 / 1SO 5379- Acidimetrijski
Sadrzaj teSkih metala Eksterno ispitivanje
Olovo (mg/kg) max 0,4 SRPS EN 15763-ICP/MS
Arsen (mg/kg) max 0,5 SRPS EN 15763-ICP/MS
Kadmijum (mg/kg) max 0,05  SRPS EN 15763-ICP/MS
Zlva (mg/kg) max 0,03  SRPS EN 15763-ICP/MS
Mikrobiolo$ki kriterijumi Eksterno ispitivanje
Kvasci i plesni (CFU/g) max 100 SRPS ISO 21527-2
Enterobacteriaceae (CFU/g) max 10 SRPS ISO 21528-1
Broj aerobnih kolonija (CFU/Qg) max 1000 SRPS EN ISO 4833-1
SRPS EN ISO 6579-1
Salmonella spp (/25g) odsustvo Izuzimajuci aneks D

SRPS EN ISO 6579-1:2017/A1:2020

3. Zakonska regulativa
Proizvod je u saglasnosti sa slede¢im propisima:
3.1 Pravilnik o kvalitetu skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe, Sl. list SRJ br. 33/95; Sl. list SCG br. 56/03,
4/04
3.2 Pravilnik o prehrambenim aditivima, Sl. Glasnik RS br 53/18
3.3 Zakon o bezbednosti hrane, Sl. glasnik RS br.41/09,17/19
3.4 Pravilnik o opstim i posebnim uslovima higijene hrane u bilo kojoj fazi proizvodnje, prerade i prometa, Sl. Glasnik RS br.
72/10, 62/18
3.5 Pravilnik o uslovima higijene hrane, Sl. Glasnik RS br. 73/10
3.6 Pravilnik 0 maksimalno dozvoljenim koli€¢inama ostataka sredstava za zastitu bilja u hrani i hrani za Zivotinje i o hrani i
hrani za Zivotinje za koju se utvrduju maksimalno dozvoljene koliine ostataka za za$titu bilja

Sl.glasnik RS 132/20i91/22
3.7 Pravilnik o maksimalnim koncentracijama odredenih kontaminenata u hrani, ,Sl. glasnik RS*, br. 73/2024, 90/24 i
47/2025
3.8 Pravilnik o deklarisanju, oznacavaniju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20, 118/20, 17/22, 23/22,
30/22
3.9 Zakon o geneticki modifikovanim organizmima, Sl. Glasnik RS 41/09
3.10 Zakon o zdravstvenoj ispravnosti zZivotnih namirnica i predmeta opste upotrebe Sl. glasnik RS br. 92/2011
3.11 Pravilnik o granicama sadrzaja radionuklida u vodi za pice, Zivotnim namirnicama, sto€noj hrani, lekovima, predmetima
opste upotrebe, gradevinskom materijalu i drugoj robi koja se stavlja u promet — Sl.glasnik RS 36/2018
3.12Pravilnik o kvalitetu $ecera namenjenog za ljudsku upotrebu, Sl.Glasnik RS 88/2017
3.13 Vodi¢ za primenu mikrobioloskih kriterijuma za hranu (prvo izdanje jun, 2011) poglavlje IV
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4. Pakovanje / ambalaza
Papirne, viSeslojne, plastificirane vrec¢e (25kg)

5. Oznacgavanje / deklarisanje

U skladu sa Pravilnikom o deklarisanju, ozna€avanju i reklamiranju hrane, Sl. Glasnik RS 19/17,16/18, 17/20,118/20, 17/22,
23/22130/22

6. Uslovi skladistenja / transporta

Skladistenje: Suve, dobro provetrene prostorije, udaljenim od hemikalija i materijala sa specificnim mirisima.

Transport: Zatvorena prevozna sredstva, pakovanje zasti¢eno folijom.

7. Rok trajanja
Dve godine

8. Primena
U proizvodnji Slag pena, sladoleda, peciva, preliva, ¢okoladnih napitaka...,

9. Informacija o prisustvu alergena

Potencijalna

Alergenski sastojak KoriSéen kao sastojak unakrsna
kontaminacija
Da/Ne Da/Ne

Kikiriki i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Zglavkari i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu
- " N Ne Ne
(jastog,Skampe,rakovi,Skoljke)
Riba i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Jaja i proizvodi koji ih imaju u svom sastavu Ne Ne
KoStunjavo voce i proizvodi koji ih imaju u svom

Ne Ne
sastavu
Mleko i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu

AR Ne Ne

(uklju€ujuci laktozu)
Soja i proizvodi koji je imaju u svom sastavu Ne Ne
Zitarice koje sadrze gluten i proizvodi koji ih imaju

Ne Ne
u svom sastavu (*)
Sumpor dioksid i sulfiti (**) Ne Ne
Celer i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Susam i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Sladica i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mekusci i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Lupin i proizvodi koji ga imaju u svom sastavu Ne Ne
Mahunarke i proizvodi koji ga imaju u svom Ne Ne
sastavu

(*) Odnosi se na pSenicu, raz, je€am, pirina¢, ovas, kamut ili njihove hibridne sojeve2
(**)SO: je sastojak vode za kva$enje kukuruza. . Prisustvo sumpor-dioksida u tragovima potvrdeno je analizama i ne prelazi granicu od 10 mg/kg propisanu
za obavezno deklarisanje u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju hrane (,SI. glasnik RS®, br. 19/2017 i dr.) i Uredbom (EU) 1169/2011

10.GMO status
Proizvod dobijen iz Genetski nemodifikovane sirovine.

11.Halal status
Halal sertifikat

12.Kosher status
Kosher sertifikat

Izradio: Odobrio:

Ime i prezime Milena Mili¢evic Jarmila Jonas

Potpis
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